Plan Mittagessen 2019

13. April

Kdnigsberger Klopse mit Salzkartoffeln und Méhrenrohkost

20. April, Ostersamstag

Kaninchenbraten oder geschmorte Lammkeule mit Rosmarinkartoffeln
und griinem Spargel

21. April, Ostersonntag

Schmorbraten v. Hirsch mit WaldpilzsoRe, Kartoffelkl6en und
hausgemachtem Rotkohl

27. April Geschmorte Schweinenieren mit Kartoffelpliree und Gurkensalat
4. Mai Pochierter Lachs mit einer Dill-Rahm-SoRe und Bandnudeln

11. Mai Geschmorte Entenkeulen mit KI6Ben und Rotkohl

18. Mai Sauerbraten vom Rind mit Thiringer KI6Ben und Rotkohl

25. Mai Eisbein mit Petersilienkartoffeln und Sauerkraut

30. Mai , Himmelfahrt

Erbsensuppe mit Bockwurst oder Knacker, Steaks und Bratwiirste vom
Grill

1. Juni

Gebratene Schweineleber mit Zwiebelringen, Kartoffelplree und
Gurkensalat

8. Juni, Pfingstsamstag

Schweine-Schnitzel ,,Wiener Art“ aus der Oberschale mit
Petersilienkartoffeln und frischem Markischen Spargel

9. Juni, Pfingstsonntag

Rinderrouladen mit Thiiringer KI6Ren und Rotkraut

15.6./22.06.

Kein extra Mittagessen — der Koch ist verreist — Speisen It. Karte

29. Juni

Pan. Seefischfilet mit Dill-SahnesoRe, Kartoffelpliree und Gurkensalat

6.Juli, Mottoparty

Hackfleisch-gefillte rote Gemiisepaprika mit Salzkartoffeln oder Reis
und einem Tomatensalat,
Abends: Wiirstchen und Burger vom Grill

13. Juli Kalbs-Schmorbraten mit KartoffelkloRen und Rotkohl
20. Juli Entenbrust auf einer Gemuse-Nudel-Pfanne mit Mango-Rahm-SoRe
27. Juli Ochsenschwanzragout mit Petersilienkartoffeln und Saisongemiise

3. August, Fischerfest

Kein Mittagessen: Abends gibt es Wildschweinvariationen vom Grill

10. August

Saftiger Schweinsbraten aus der Keule mit KI6Ren & Bayrisch Kraut

17. August Gebackene Lammbhaxen mit Thiiringer Kl6en und Rotkohl

24. August Hausschlachtene Blut- und Leberwurst mit Salzkartoffeln und
Sauerkraut

31. August Geschmorte Kalbsbackchen in PortweinsolRe mit Kartoffel-Sellerie-

Piree, Krauterseitlingen und gediinstetem Lauchgemise

7. September

Pferderouladen mit KI6RRen oder Salzkartoffeln und Rotkohl

14. September

Gebratene Schweineleber mit Kartoffelpliree und Tomatensalat

21. September

Wildschweinbraten mit KartoffelkloRen und Rotkraut

28. September

Eisbein mit Salzkartoffeln und Sauerkraut

5. Oktober Oktoberfest: Knusprige Schweinshaxen mit Knédeln und Kraut
12. Oktober Geschmorte Gansekeulen mit Thiringer KI6Ben und Rotkraut

19. Oktober Geschmorte Schweinenieren mit Kartoffelpiiree und Gurkensalat
26. Oktober AbschluRparty — Abends gibt’s ... ??7?

- Anderungen vorbehalten -




